Nous proposons un menu @ 29,90 € en 3 temps {Entrée - Plat - Dessert}

CAFE
% YON

un menu @ 25,90 € en 2 temps {Entrée - Plat} ou {Plat - Dessert}
Hors jour férié - a choisir avec la mention [Menu]

Entrées
P&té crolte du chef seul ou a partager, chutney de saison (cacahuétes) 159€
Mesclun, jambon cru de Savoie, Tomme de Savoie, raisins confits au curry n5€
Velouté de carottes, galanga, pickles de carotte [MENU][VEGETARIEN] 99¢€
Saint-Jacques snackées, carottes nouvelles glacées au beurre, vierge exotique, huile vanillée 14,5 €
Plats
Tartare de boeuf charolais (FR), pommes de terre sautées, salade (cacahuétes) 229€
Bavette de boeuf Angus (UE, 250gr), pommes de terre sautées, salade, sauce tartare 259 €
Péche du jour, risotto de fregola sarda, chorizo, vierge olives taggiasche [MENU] 229¢€
Supréme de volaille (FR), sauce diable, boulgour, fenouil, pois chiche [MENU] 219€
Magret de canard poélé(FRr), purée de panais, pommes réties, sauce aigre douce au tamarin 320€
Chou-fleur réti au zaatar, purée de chou-fleur, vierge de kiwi & orange [VEGETARIEN] 249 €
Mesclun, jambon cru de Savoie, Tomme de Savoie, raisins confits au curry 220€
Fromages Desserts
Demi Saint-Marcellin 69€ Café ou thé gourmand 99€
Assiette de fromages 120€ La coupette (champagne) gourmande 19,9€
Cervelle des Canuts [MENU] 6,9€ Mousse au chocolat [MENU] 79 €
Fromage blanc* [MENU] 59¢€ Palet pistache, créme montée n5€
*nature, coulis ou creme praliné, pistache, cerises
Faisselle (nature, coulis ou créme) 6,5€ Pain de mais, mirabelle, ganache 10,9 €

romarin

Glacier des Alpes [MENU] 35€
Cocktails desserts
Espresso Martini 99¢€ Jamesson Irish Coffee 99¢€
Affogato : vanille, Belvedere coffee 99¢€ Coupe colonel : citron, vodka 99¢€
Menu Petit Lion @ (jusqu'a 12 ans)
Nuggets de poulet maison ou Croque saumon maison, un accompagnement 159€

& 1 boule de glace ou fromage blanc

Prix nets service compris, reglements acceptés : espéces, cartes bancaires, cartes tickets restaurants.

Liste des allergénes sur demande.



